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SPECYFIKACJA PRODUKTU

(Caramel Colour Specification)

KARMEL NATURALNY E150a

OPIS PRODUKTU

KARMEL (ang. Caramel Colour) NATURALNY - produkt otrzymywany przez
kontrolowane ogrzewanie weglowodandw (dostepnych w handlu $Srodkéw
spozywczych o wiasciwosciach stodzacych, posiadajgacych wartosé odzywcza, ktdre sa
monomerami glukozy i fruktozy lub ich polimerami, np. syrop glukozowy, sacharoza,
syrop glukozowo-fruktozowy) w obecnosci katalizatora. W wyniku karmelizacji
powstaje plynny, ciemnobrgzowy produkt, stanowigcy mieszanine wielorakich
zwigzkdéw barwnych i aromatycznych.

ZASTOSOWANIE

Karmel naturalny jest dozwolong substancja dodatkowa, stosowanag do barwienia
wyroboéw spozywczych (np. napoje bezalkoholowe, herbata mrozona), paszowych (np.
karma dla zwierzat domowych), uzywek (np. alkohole), farmaceutycznych. Karmel
naturalny odznacza sie dobrg stabilnoscig w alkoholach, dlatego znajduje szerokie
zastosowanie w produkcji kolorowych wyrobdw alkoholowych, nadajac im rdzne
odcienie koloru zéttego. Stosowanie karmelu naturalnego umozliwia uzyskanie koloru
od delikatnie zéttego do ciemnobrazowego.

CHARAKTERYSTYKA JAKOSCIOWA

Produkt odpowiada wyréznikom podanym w obowigzujacym Rozporzadzeniu Komisji
(UE) Nr 231/2012 z dnia 9 marca 2012 r, ustanawiajgcemu specyfikacje dla dodatkéw
do zywnosci, wymienionych w zatgczniku 1l i lll do rozporzadzenia (WE) nr 1333/2008
Parlamentu Europejskiego i Rady oraz wybranym wyrdéznikom zamieszczonym w normie
PN-A-74772 ,Karmel”.

3.1. Wiasciwosci organoleptyczne:

a) postac gesta, syropowata ciecz,

b) barwa ciemnobrazowa,

c) zapach charakterystyczny dla karmelu,

d) smak gorzki z posmakiem stodko-kwasnym.

3.2. Wlasciwosci fizykochemiczne:

Lp.  Wyrdzniki fizykochemiczne Karmel naturalny
1 sita barwienia (absorbancja przy dtugosci fali 420 nm)* 0,200
2 intensywnos¢ barwy (absorbancja przy dtugosci fali 610 nm)**  0,01+0,12
3 gestosé areometr 20°C [kg/m3] / [°Bx] 1370+1385/ 75,0:'°
4 zawartosc¢ cukréw redukujacych [%] nie mniegj niz 40
5 wartos¢ pH 4,2%07
6 zawartosc¢ popiotu [%] nie wiecej niz 2,0
7 zawartos¢ azotu ogoélnego [%)] nie wiecej niz 0,1
8 préba testowa z alkoholem ujemna
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3.3 Zawartos¢ metali szkodliwych dla zdrowia
Zawartos¢ metali szkodliwych dla zdrowia nie moze przekraczac:

a) arsenu: 1 mg/kg

b) otowiu: 2 ma/kg

c) kadmu: 1 mg/kg

d) rteci 1 mg/kg
4. BADANIA

Producent przeprowadza badania petne raz na rok lub w przypadku zmian w procesie
technologicznym. Badania niepetne wykonuje sie w kazdej partii produkcyjne;j.

4. Badania petne
Badania petne obejmujg oznaczenia wg pkt. 3.1; 3.2; 3.3.
4.2. Badania niepetne

Badania niepetne obejmujg oznaczenia wg pkt. 3.1; 3.2 a), b), ¢), d), e).

5. INFORMACJA ZYWIENIOWA

Wartos¢ energetyczna w 100 g: 775 k1182 kcal
Weglowodany [%]: 45
w tym cukry: 40
GMO - produkt nie zawiera GMO.
Alergeny - produkt nie zawiera sktadnikéw alergennych.
Radiacja i produkt nie byt poddawany procesowi

radiacji/promieniowaniu jonizujgcemu.

Nanomateriaty - produkt nie zawiera oraz zostat wyprodukowany bez uzycia
nanomateriatow.

Pestycydy ) zgodnie z Rozporzadzeniem (WE) nr 396/2005 Parlamentu

Europejskiego i Rady z dnia 23 Iutego 2005 r.
wraz z pdzniejszymi zmianami

6. PODSTAWA PRAWNA

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia
2008 r. w sprawie dodatkéw do zywnosci.

e Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr1331/2008 z dnia 16 grudnia 2008
r. ustanawiajagce jednolita procedure wydawania zezwolern na stosowanie dodatkéw
do zywnosci, enzymoéw spozywczych i srodkdw aromatyzujacych.

e Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dnia 23 grudnia 2010 r. w sprawie specyfikagji i kryteriow
czystosci substancji dodatkowych.

e Compendium of Food Additive Specification FAO/WHO Expert Committee on Food
Additives, 74" Meeting 2011.

e Rozporzadzenie Komisji (UE) Nr 231/2012 z dnia 9 marca 2012 r. ustanawiajgce specyfikacje
dla dodatkéw do zywnosci wymienionych w zatgczniku Il i 11l do rozporzadzenia (WE)
nr1333/2008 Parlamentu Europejskiego i Rady.
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7. PAKOWANIE

Karmel rozlewany jest w nastepujace opakowania:

v' wiadra z polipropylenu lub z polietylenu o masie netto 12 lub wiekszej od 12 do 40 kg,

v paleto-pojemniki z HDPE o masie netto od 800 do 1400 kg lub inne pojemniki
- w uzgodnieniu z odbiorca.

8. ETYKIETA

Na opakowaniach umieszcza sie etykiete zawierajaca nastepujace dane:

nazwe i adres producenta, oznaczenie produktu, nr normy, mase netto w kg, numer partii,
date minimalnej trwatosci poprzedzonej wyrazami ,najlepiej spozy¢ przed koncem..”,
informacje: ,Barwnik przeznaczony do produkgcji srodkdw spozywczych. Produkt Polski”.

9. OKRES PRZYDATNOSCI | WARUNKI PRZECHOWYWANIA

e Okres przydatnosci do spozycia - 12 miesiecy od daty produkcji w nieotwartych
opakowaniach.

e Warunki przechowywania - w pomieszczeniach magazynowych zamknietych.
Magazyny powinny by¢ suche, czyste, bez obcych zapachdéw i zabezpieczone przed
szkodnikami. Produkt chroni¢ przed dziataniem $wiatta i powietrza, nie zamrazac.
Przechowywa¢ w temperaturze 10-20°C, w szczelnie zamknietych opakowaniach.

Data opracowania: 27.09.2013 r. Data aktualizacji: 01.02.2026 r.

*/ site barwienia definiuje sie jako absorbancje 0,05% (m/v) wodnego roztworu karmelu (barwnika w postaci ptynnej) w kuwecie o
grubosci1cm przy 420nm.

**) intensywnos¢ barwy definiuje sie jako absorbancje 0,1% (m/v) wodnego roztworu karmelu (barwnika w postaci statej) w kuwecie
o grubosci lcm przy 610 nm
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